
STATION SUCRÉE
Fontaine de chocolat, fruits frais & garnitures

Truffes maison à la framboise

Tartes

Beignes à l’érable

Barre énergisantes aux fruits séchés 
& noix

SECTION MATINALE
Sélection de pain, bagel & condiments 

Viennoiseries

Pain quatre-quarts aux fruits

Yogourt & fromage cottage/garnitures

« Overnight » à la graine de chia

Fruits séchés

Mélange de noix Montagnard

Fruits des champs

Fruits frais tranchés

Salade de fruits

Smoothie frais du jour

Sélection de jus de fruits

Café et thé

SECTION DU MARCHÉ
Œufs mimosa classiques

Crudo de légumes & trempette

Salade César grillée

Carpaccio de saumon fumé & betteraves jaunes, 
aigrelette à l’aneth, « pickles » d’oignon rouges, citron

Crevettes d’eau douce aux fines herbes, huile vierge 
aux cœurs d’artichauts

Crostini aux champignons sauvages, œuf poché, 
copeaux de Mamirolle

Antipasti de légumes grillés sur charbon d’érable, 
émulsion de poivrons, roquette

Fromages variés

Olives marinées servies tièdes

Viandes froides & terrines, confit & marinades

SECTION BRUNCH
Brouillade d’œufs crémeuse

Quartier de pommes de terre rissolées

Bacon & saucisses déjeuner

Mini tourtière à la viande, ketchup aux fruits maison

Wrap santé, blanc d’œuf émulsionné au fromage 
cottage, épinards & poivrons

Flan de porc laqué au sirop d’érable

Soupe au pois traditionnelle

Ragoût & boulettes de porc

Fesse de jambon fumé tranchée en salle

Crêpes au beurre d’érable

Gaufre à la vanille, compote de pommes & bleuets, 
mascarpone fouettée aux zestes de citron, émietté 

de pistaches

Raviolis de bœuf Wagyu & épinards, demi-glace, 
parmesan

Poitrine de volaille grillée à la Dijonnaise, mousseline 
de pommes de terre

Saucisses aux asperges & fromage Blackburn 
en croûte de bacon, sauce tomate

Dimanche  
20 avril 2025

Adulte - 46$  

Enfant - 22$
Réservation

418 380-2638

beffroisteakhouse.com
Taxes et services en sus.

BRUNCH DE

PAQUES^


