
CRÈME BRÛLÉE MAISON 10
Parfum du moment / Fragrance of the moment

TARTE À LA LIME DES KEYS 13
Fond croustillant de biscuits Graham 

Crème pâtissière à la lime | Noix de coco grillée 
Anglaise | Chantilly & fruits

Graham cracker crust | Lime pastry cream 
Roasted coconut | Custard | Chantilly & fruit

CHEESECAKE 10
Servi sous forme de dôme | Cœur de compote de 

rhubarbe à la fraise | Copeaux de chocolat noir 58% 
Chantilly & fruits

Served dome-shaped | Strawberry rhubarb 
compote | Dark chocolate chips 58 % | Chantilly & fruit

FRAMBOISIER 12
Génoise à la vanille | Crème légère & framboises  

Crumble de biscuits Oreo | Chantilly & fruits

Vanilla sponge cake | Light cream & raspberries 
Oreo cookie crumble | Chantilly & fruit

DÉCADENT AUX CAROTTES 12
Gâteau moelleux aux carottes, épices d’automne & 

morceaux d’ananas | Glaçage au fromage à la crème 
Noix de grenoble concassées | Caramel & petits fruits

Fluffy carrot cake, pumpkin spices & pineapple chunks 
Crushed walnut cheesecake icing | Caramel & berries

EXPLOSION TIÈDE CHOCO-CARAMEL 13
Mi-cuit au chocolat noir | Cœur coulant au caramel 

Chantilly & fruits

Dark chocolate lava cake | Caramel | Chantilly & fruit

  DESSERTS  

Veuillez nous aviser de toute allergie ou intolérance alimentaire. 
Prix sujets à changements sans préavis. Taxes et service en sus.

L’ESPAGNOL 12
Cognac | Liqueur de café / Coffee Liqueur

LE QUÉBÉCOIS 12
Rhum Chic Choc | Whisky | Sortilège crème  

d’érable / Maple cream

LE BRÉSILIEN 12
Cognac | Liqueur de café / Coffee liqueur 

Liqueur d’orange / Orange liqueur (Grand Marnier)

L’ITALIEN 12
Baileys | Frangelico

LE BEFFROI 12
Amaretto | Bourbon

 CAFÉS FLAMBÉS / COFFEES


