
Taxes et service en sus.

Brunch de
Pâques

SECTION MATINALE
Pain frais, bagel & condiments matinaux 

Pain aux fruits variés Yogourts & fromage 
cottage, garnitures

Noix mélangées

Fruits des champs selon arrivage

Fruits frais tranchés

Smoothie frais du jour

Jus variés

Café et thé

STATION DE LA DÉCOUPE & PIZZÉRIA
Fesse de jambon rôti sur os à la bière rousse et 

sève d’érable

Jus de viande & condiments

Pizza déjeuner

Pointes de pizza variées

STATION SUCRÉE
Fontaine de chocolat, fruits frais & garnitures

Corbeilles de viennoiseries

Plateaux de fromage d’ici

Sucreries maison

Bonbons

Assortiment de beignes

Tartes & gâteaux

SECTION DU MARCHÉ
Œufs mimosa classiques

Crudités

Salade César grillée

Salade composée (1)

Salade verte, garnitures & vinaigrettes

Olives marinées tièdes

Saumon fumé & garnitures classiques

Crevettes d’Argentine au citron & sauce cocktail

Carpaccio de bœuf, copeaux de parmesan 
& roquette

Tartines au canard fumé, avocat, roquette 
& œufs pochés

Viandes froides, confit & marinades

Croissants jambon, fromage emmental, 
dijonnaise & laitue

SECTION RÉCONFORTANTE
Brouillade d’œufs crémeuse

Frittata au blanc d’œuf, kale & feta fumé

Saucisses Déjeuner

Jarret de porc, demi-glace parfumée au réduit de 
sève d’érable

Œufs Bénédictines au bacon de dos, 
sauce hollandaise aux pousses de sapin

Soupe aux pois

Flanc de porc laqué à l’érable

Crêpes au beurre d’érable

Gaufre à l’érable, épices d’automne, compote de 
pommes & canneberges, fromage à la crème fouetté, 

pacanes au sirop d’érable

Quartiers de pommes de terre rôties aux 
herbes fraîches

Mini pâtés à la viande, ketchup aux fruits maison 

Cocotte de légumes grillés & champignons sauvages

Minute de saumon, beurre blanc au poivre vert, 
riz aux petits légumes

Raviolis à la courge musquée, velouté à la courge 
& sauge fraîche, épinards frits et parmesan

Dimanche  
31 mars 9h à 13h

Adulte - 44$  

Enfant - 24$
Réservation

418 380-2638


